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Descripcion de la  Se caracterizo por condiciones climaticas variables y
cosecha desafiantes. Con la falta de lluvias como factor

predominante, las vides se vieron sometidas a un
estrés hidrico significativo, lo que result6 en un
desarrollo desigual de la maduracién en diferentes
areas de la region. A pesar de los desafios, el clima
favorable hacia el final de la temporada, con algunas
lluvias beneficiosas aunque intermitentes,
contribuyd a mejorar las condiciones y permitié una
maduraciéon mas completa de la uva en general. Esta
combinacién de factores climéticos resulté en una
cosecha desafiante pero finalmente gratificante

Uvas Godello procedente de parcelas con cepas en
espaldera de 40 anos de edad media. Orientaciéon
noreste

Suelo Franco arenoso muy pobre en nutrientes

Proceso de Vendimia a mano con seleccion de fruta en viniedo.
vinificacién Despalillado y maceracion prefermentativa a baja
temperatura durante 6 horas. Fermentaci6on
! alcoholica en acero inoxidable por debajo de 20°C.
GODELLO ‘ Crianza de 4 meses sobre sus lias finas con
remontados periédicos

Nota de cata Limpio y brillante de color amarillo palido con
reflejos dorados. Sorprende con una nariz
decididamente elegante y expresiva; finos aromas de
fruta blanca de hueso y flor de acacia y laurel. Vivo y
fresco en boca, con una textura fluida y un largo final

Graduacién 13.5% alc. en vol.

Produccion 12,866 botellas de 75 cl.
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