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Pazo de La Cuesta Godello
Pazo de La Cuesta SLU

Ribeira Sacra. Galicia. Espaia.

100% Godello

Franco arcilloso con presencia de canto
rodado.

Vendimia a mano. Seleccién de fruta en vifia
y bodega. Las uvas se despalillan y se
procede a una maceracién en frio de la uva
previamente refrigerada. Una vez realizado
el sangrado del macerador para obtener el
mosto ldgrima, se prensa el resto muy suave
y lentamente en una prensa neumaitica.
Fermentacién a 16°C en depésitos de acero
inoxidable durante aproximadamente 15
dias. 4 meses en contacto con lias finas en
inox.

Limpio y brillante, presenta un atractivo
color amarillo pélido con reflejos dorados.
Sorprende con una nariz decididamente
elegante y expresiva; finos aromas de fruta
blanca de hueso, notas citricas, matices
balsémicos, flor de acacia y laurel. Vivo y
fresco en boca, con una textura fluida y un

equilibrado y largo final.
13% en vol.

AAA

5¢g/len H2T

4 g/l.
750 ml. Cajas de XY botellas.
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