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Nombre Pazo de La Cuesta Brancas

Zona de D.O. Ribeira Sacra

produccién
Descripciéon de la  El afio meteorolbgico trajo fuertes contrastes de
| i cosecha temperaturasy precipitaciones, junto con un insélito calor
S _‘? otonal. El 2023 comenz6 con abundantes lluvias, lo cual

benefici6 las reservas hidricas del suelo, cruciales para la
vid. Las temperaturas mas bajas se registraron en febrero
(-6,1°C), sin causar dafios significativos. La primavera célida
favoreci6 un buen brote y crecimiento de la vid, y la ausencia
B ] de lluvias redujo el riesgo Qe enfermedadeg fangicas. El

_ verano aceler6 la maduracién de las uvas, incrementando la
acumulacion de azicares, aunque la falta de lluvias sometid
a las plantas a estrés hidrico. En septiembre, las condiciones
eran favorables para la vendimia, con uvas aireadas, sanas y
de madurez equilibrada.

Uvas Treixadura, Albarino y Loureira procedentes de una
micro-parcela (6,000 m?) con cepas en espaldera de 40 y 60
anos de edad. Orientacién noreste
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Suelo Arcillosos con alto contenido en granito. En conjunto, estos
suelos ofrecen un equilibrio dptimo entre retencion de agua,
drenaje, y mineralidad.

1608

-
PA7O |
LACULSTA}

Proceso de Vendimia a mano con seleccion de fruta en vifiedo.
vinificacién Despalillado y maceracion prefermentativa a baja
temperatura durante 6 horas. Fermentacion alcohélica en
acero inoxidable por debajo de 20°C. Crianza de 5 meses
sobre sus lias finas con battonage semanal

Nota de cata Muestra un elegante color amarillo palido, con ribetes
acerados y verdosos, muy limpio y cristalino. En nariz posee
una gran intensidad, donde inmediatamente percibimos una
amplia paleta de aromas a fruta blanca madura, pomelo,
flores meliferas y hierbas aromaéticas. La entrada en boca es
amplia, glicérico. Con una buena acidez que permite un paso
por boca muy agradable y un posgusto potente, muy largo y
persistente que nos mantiene vivo el recuerdo aromatico

Graduacién 13 % alc. en vol.
Acidez total | pH 5g/len H*T | 3.42

Azacar residual 2 g/l

Produccion 3,587 botellas numeradas de 75 cl.

Pazo de La Cuesta SLU, San Clodio, 27310 Ribas de Sil, Lugo
Tel: (+34) 982 25 61 28
www.pazodelacuesta.com


https://www.google.com/search?sca_esv=592848921&q=pazo+de+la+cuesta+tel%C3%A9fono&ludocid=13468428486476967658&sa=X&ved=2ahUKEwjR3NmL8qCDAxVeVKQEHRYfAMMQ6BN6BAhSEAI
https://www.google.com/search?q=Pazo+de+La+Cuesta&oq=pazo+de&aqs=chrome.0.69i59l2j46i175i199i512l5j69i61.955j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8

