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Pazo de La Cuesta La Pastoriza
DO Ribeira Sacra

Se caracteriz6 por condiciones climéaticas variables y
desafiantes. Con la falta de lluvias como factor
predominante, las vides se vieron sometidas a un estrés
hidrico significativo, lo que result6 en un desarrollo
desigual de la maduracion en diferentes areas de la
region. A pesar de los desafios, el clima favorable hacia
el final de la temporada, con algunas lluvias
beneficiosas aunque intermitentes, contribuyo6 a
mejorar las condiciones y permiti6 una maduraciéon
maés completa de la uva en general. Esta combinacién
de factores climéticos resulté en una cosecha desafiante
pero finalmente gratificante

Mayoritariamente Godello procedente de parcelas con
cepas en espaldera de 40 anos de edad media.
Orientacion Noreste. Complemento con un pequefio
porcentaje de Treixadura y Albarifio.

Arcillosos con alto contenido en granito. En conjunto,
estos suelos ofrecen un equilibrio 6ptimo entre
retencion de agua, drenaje, y mineralidad.

Seleccion de fruta en vinedo y bodega. Maceraciéon en
frio a 10°C durante 24 h. Fermentacién en acero
inoxidable a 18°C durante 2 semanas. Crianza en fudre
francés, sobre lias finas durante 8 meses con
battonages mensuales. Embotellado y crianza en
botella de 6 meses antes de salir al mercado.

Limpio y cristalino, de un tono amarillo palido con
matices verdosos y ribetes acerados. Fragante en nariz,
con primarios muy florales (flores blancas, azahar) y
manzana; notas citricas de pomelo y naranja sanguina y
recuerdos herbaceos y a maderas nobles. En boca posee
una entrada muy glicérica, es untuoso pero fresco y
mineral. Con buena estructura y acidez. Su final
amargo le confiere un posgusto largo y prolongado.

13,30 % alc. en vol.

4,95 g/l en HT | pH 3.40
1,60 g/l

1,987 botellas numeradas de 75cl.

Pazo de La Cuesta SLU, San Clodio, 27310 Ribas de Sil, Lugo
Tel: (+34) 982 25 61 28
www.pazodelacuesta.com


https://www.google.com/search?sca_esv=592848921&q=pazo+de+la+cuesta+tel%C3%A9fono&ludocid=13468428486476967658&sa=X&ved=2ahUKEwjR3NmL8qCDAxVeVKQEHRYfAMMQ6BN6BAhSEAI
https://www.google.com/search?q=Pazo+de+La+Cuesta&oq=pazo+de&aqs=chrome.0.69i59l2j46i175i199i512l5j69i61.955j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8

