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Pazo de La Cuesta Brancas

D.O. Ribeira Sacra

El ano meteorologico trajo fuertes contrastes de
temperaturas y precipitaciones, junto con un insélito
calor otofial. Comenzo6 con abundantes lluvias, lo cual
beneficio las reservas hidricas del suelo. La primavera
calida favoreci6 un buen brote y crecimiento de la vid, y
la ausencia de lluvias redujo el riesgo de enfermedades
fangicas. El verano aceler6 la maduracién de las uvas,
incrementando la acumulacion de aztcares, la falta de
Iluvias sometio6 a las plantas a cierto estrés hidrico. En
septiembre, las condiciones eran favorables para la vendimiz
con uvas aireadas, sanas y de madurez equilibrada.

Treixadura, Albarifio y Loureira procedentes de parcelas
propias con cepas en espaldera de 40 anos de edad.
Orientacion noreste.

Franco-arenosos, que proporcionan un equilibrio ideal
entre drenaje y retencién de agua. Poseen una alta
capacidad para retener nutrientes esenciales y un nivel de
fertilidad moderado, regulando el vigor de la vid y
favoreciendo la produccién de uvas mas concentradas y de
mayor calidad.

Vendimia a mano con selecciéon de fruta en vinedo.
Despalillado y maceracién prefermentativa a baja
temperatura durante 6 horas. Fermentacién alcoholica en
acero inoxidable por debajo de 20°C. Crianza de 5 meses
sobre sus lias finas con remontados periédicos semanales.

Muestra un elegante color amarillo palido, con ribetes
acerados y verdosos, muy limpio y cristalino. En nariz
posee una gran intensidad, donde inmediatamente
percibimos una amplia paleta de aromas a fruta blanca
madura, pomelo, flores meliferas y hierbas aromaticas. La
entrada en boca es amplia, glicérico. Con una buena acidez
que permite un paso por boca muy agradable y un
posgusto potente, muy largo y persistente que nos
mantiene vivo el recuerdo aromatico.

13 % alc. en vol.

5g/len HT | 3.42
2¢g/1
3,587 botellas numeradas de 75 cl.
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