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Nombre Pazo de La Cuesta La Pastoriza

Zona de producciéon DO Ribeira Sacra

Descripciéon dela El ano meteorolbgico trajo fuertes contrastes de
cosecha temperaturasy precipitaciones, junto con un insélito

calor otofnial. Comenz6 con abundantes lluvias, lo cual
benefici6 las reservas hidricas del suelo. La primavera
calida favoreci6 un buen brote y crecimiento de la vid, y
la ausencia de lluvias redujo el riesgo de enfermedades
fangicas. El verano aceler6 la maduracion de las uvas,
incrementando la acumulacion de azucares, la falta de
Iluvias someti6 a las plantas a cierto estrés hidrico. En
septiembre, las condiciones eran favorables para la
vendimia, con uvas aireadas, sanas y de madurez
equilibrada.

Uvas Godello procedente de parcelas propias con cepas en
espaldera de 60 anos de edad media. Orientaciéon
Noreste.

Suelo Franco-arenosos, que proporcionan un equilibrio ideal
entre drenaje y retenciéon de agua. Poseen una alta
capacidad para retener nutrientes esenciales y un nivel
de fertilidad moderado, regulando el vigor de la vid y
favoreciendo la produccion de uvas mas concentradas y
de mayor calidad.

Proceso de Seleccion de fruta en vinedo y bodega. Maceraciéon en
vinificacion frio a 10°C durante 24 h. Fermentacion en acero
inoxidable a 18°C durante 2 semanas. Crianza en fudre
francés, sobre lias finas durante 17 meses con

PA Z:(‘;’%) remontados mensuales.
LACUESTA Nota de cata Vino limpio y brillante, de color amarillo palido con
A PASTORIZA reflejos verdosos y ribetes acerados que denotan

juventud. En nariz es intenso y complejo, con notas de
flores blancas, fruta escarchada y albaricoque sobre un
fondo de hierba fresca, matices anisados y un tostado
sutil integrado en una atractiva mineralidad. En boca
presenta una entrada golosa y cremosa, con gran
frescura y acidez equilibrada. Su final, con un amargor
muy agradable, aporta profundidad y una persistencia
prolongada.

GODELLO

Graduaciéon 12,50 % alc. en vol.
Acidez total |[pH 5,90 g/l en H2T | pH 3.40
Azicar residual 1,60 g/l

Produccion 2.000 botellas numeradas de 75 cl.
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